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Mittagstisch im Restaurant Zollerblick 


Tagessuppe 2,50 € 


Fischgerichte 


211 Kalamaria 
Tintenfischringe geschnitten gw 


730% 


212 Kalamaria 


Tintenfisch gebacken, mit Pommes frites 
und gem. Salat gw 


71,20, 5 


213 Seehechthlet gebacken 


Mit Pommes frites und gem. Sälat eram- ve ER: rn 


214 Ssezieg debäERch? „u 


Mit Pommes frites und gem. Salat efgm er 


Vom Grill 


215 Souvlaki 


Schweinefleisch am Spieß mit Pommes 
und gem. Salat 


6,50 € 


216 Schweinesteak 6,50 € 


Mit Pommes frites und gem. Salat 


e MpGufos 150€ 
Schweinefleisch geschnetzelt vom Spieß 
mit Pommes frites und gem. Salat m 

218 Sukoti 6,70 € 


Rinderleber vom Grill 
mit Pommes frites und gem. Salat 


2199SUzuki 


Hackfleischküchle mit Pommes frites 
und gem. Salat e 


jBÜE 


220 Souvlaki Spezial 8,50 € 


Schweinelendenspieß mit Kräuterbutter, 
Pommes frites und Bauernsalat m 


7506 


221  Hermesteller 8,80 € 
Gyros, Kalamaria, Pommes frites 
und gem. Salat 
Hähnchenbrustflet 8,00 € 
Gegrillt, mit Pommes frites und gem. Salat m 
Aus dem Backofen 
222 Moussaka 850 € 
Hackfleisch, Aubergine, Kartoffeln mit Eiercreme 
überbacken und gem. Salat e,g,m 
223 _Giouvetsi Kritharaki 650€ 
MW Hackfleisch und Reisnudeln mit Käse überbacken gm 
ke ji vetsi Makaroni 6,50 € 
ha Bone und Spaghetti mit Käse überbacken gm 
I Rn an ER % 
Ex € 
" Pfannengerichte 
352 _ Tintenfisch Kalamaris 950 € 
In Sauce ä la Koch mit Butterreis 
und gem. Salat bd.egh,mw 
353 . Tintenfisch Kalamaris 10,00€ 
mit Scampis in Sauce 3 la Koch mit Butterreis 
und gem. Salat b,de.gh,km,w 
354  Filetspitzen (Schwein) 950€ 
Ägäische-Insel-Art; mit Butterreis und gem. Salat 
b,d,e,g,h,m 
355 Pfannen-Gyros 9,90 € 
Geschnetzeltes Fleisch vom Spieß in Sauce 
& la Koch mit Butterreis und gem. Salat b,de,g,h,m 
356 Hühnerflet 950 € 
Aus der Pfanne mit Weißweinsauce, Butterreis 
und gem. Salat b,4,e,g.hm 
357  Rinderleber 950 € 


Aus der Pfanne in Sauce & la Koch mit Butterreis 
und gem. Salat b.d.e,g,hm 


Hinweise für Allergiker / 
Deklarationspflichtige Allergene 


* ID, OHM IE FT 


\ Fisch und-Fischer = 


efelpelfelfeipelfelfelgelfeifelfelfeifel 


: 
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Schalenfrüchte (Nüsse) 

Sellerie und Sellerieerzeu 
Erdnüsse E 
Soja 
Eier un 


Beigrotzeoäisch 


\Glutenhaltiges: Getreide 
„Senf und Senferzeugn gr 
Ssesamsamens  * 
Krebstiere” = K, | 
Lupinen und Lupineni zeugn 
Milch (inklusive Lakto € Mr 
Schwefeldioxid und | Suintb lab J Ba tr 
Weichtiereund daraus erstellte N: 


Ktaelstionspittel- 
Säuerungsmittel 
Stabilisator 
Geschmacksverstärker 
Konservierungsstoffe 
Farbstoffe 

Geschwärzt 

Gewachst 

Koffeinhaltig 

aus Hinterschinken 
Schweinefleisch, Trinkwasser, Nitritpökelsalz 
(Kochsalz, Konservierungsstoff E250), Maltodextrin, 
Dextrose, Geschmacksverstärker: E62, 
natürliche Aromen, Antioxidationsmittel: E301, 
E300, Stabilisator, E450V 
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